it den frihen r Jahren ist der Name der
Késepezialisten aus Wiesenfe eng mit
Oko-Kase verbunden. Mit Begeisterung wur-
den jahrelang eigene Kase auf dem Bioland-
hof , Edenhof * in Wiesenfelden hergestelit.
Topfen, schkasevariationen , wunderbare
W dse und Schnittkase. ,Utzenzeller”
und ,Agrino® - waren weit Gber die Region be-
kannt und vom VHM pramiert.

Eine gesunde, biologisch erzeugte Milch,
handwerkliches Know How und das Wissen

Geheimnisse der Kasereifung lieBen
die Kasesperzialitaten vom Edenhof ein An
ziehungsmagnet auf Bauern- und Wochen-
markten werden. Bereits in den spaten 90ern
wurde das Programm mit Ziegenkasen aus
der Region und mit kraftigen, lang gereiften
Bergkésen, wie ViaMala aus den Schweizer
Alpenregionen erganzt, die sich auf Grund der
landwirtschaftlichen Begebenheiten hier nur
schwer herstellen lassen. Seit 2005 die Kase-
rei am Edenhof den Betrieb eingestellt hat, ist
der Sortimentserweiterung im wahrsten Sinne
des Wortes keine Grenze mehr gesetzt. Uber
Danemark, Frankreich, Iltalien, ja sogar schon
mal aus dem schénen Gran Ganaria, finden
sich erlesene Kése in der Theke.

Kennen Sie ,Sultan's Freude" oder die
Scharfe Kathe"? Auch ,ChinPo", ,Kuno®
oder der rasante ,PeperToni* vom Biolandhof
.Butendiek” wirden gern mal lhre Semmel
verfeinern. Késekurse in Deutschland und in
der Schweiz, Kasetouren durch Holland und
Dsterreich, di sne Leidenschaft im Gau-
men, der langjahrige gedankliche Austausch
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Produkte fir b

Geschmock

mit Kasekennern, Kunden und Gastronomen
haben die feinen B&B Kise das werden las-
sen, was sie heute sind. Eine der bestsortier
ten Kasetheken mit natlrlich
und gereiften Biok&sen in Niederbay
der Oberpfalz. Bis zu 200 Kasesorten fin-
det der Kenner in den zwei Verkaufswégen,
Kéase garantiert ohne Zusatze und Hilfsstoffe
und viele handwerklich produziert. Das Wis-
sen um die Herkunft, groBtenteils personliche
Kontakte und Uberwiegend Chef (INNEN)be-
dienung lassen das Einkaufen fur die Géaste,
die Kochem-pfehlung oder einfach nur den
Emmentaler flr die Brotzeit zum Einkaufser-

lebnis werden.

B 'wie

Wieviel wiegt ein Emmentaler Laib c
lange kann ich Kase lagern? W
empfehlen Sie fir's Fondue? W
mit Schimmel am Kase? Und w
der Lacto

lche Sorten

5 mach ich

st das mit

=i 5

' Wieviel Liter Milch bendtigt man
. Wenn Sie das und noch viel

essen, dann besuche ) B&B

e auf einem der Marktel

Autorin: Birgit Roos-Bohmann

BoHMANN UND BERLEPP

WIESENFELDEN

Bohmann & Berlepp, 94344 Wiesenfelden
e " ise.di

" Wir Butendieker beliefern die
. Okologischen Késespezialitaten
- Bohmann-Berlepp mit
~ unseren Leckereien aus
Kuhmilch.
. ... kosten Sie am Marktstand!

/ﬁffﬁ ulendiek

Landwirtschaft & Milchverarbeitung
am Jadebusen (Nordsee)




